DU CHAMP AU
RESTAURANT

. INGREDIENTS
POUR FAIRE LES BONS PAINS MOELLEUX ET RESILIENTS,

MCDONALD’S® MAROC S’APPROVISIONNE EN FARINE
ISSUE D'UNE VARIETE DE BLE SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNEE. CETTE FARINE EST PREPAREE, SUR LA
BASE D'UN CAHIER DES CHARGES TRES STRICT, PAR UN
MINOTIER SITUE DANS LA REGION DE CASABLANCA.
ENSUITE ELLE EST ACHEMINEE VERS NOTRE
BOULANGERIE EXCLUSIVE QUI SE CHARGERA DE LA
PREPARATION DU BON PAIN QUE NOUS VOUS SERVONS
DANS NOS RESTAURANTS. LENSEMBLE DU
h\PROCESS OBEIT A DES NORMES TRES

"\ LEVORE

O

ET DE QUALITE, ET CE DEPUIS ' SUCRE
* LA SEMENCE DU BLE JUSQU'A T
LA CUISSON DU PAIN.

6

HuILe

LES BLES PRINCIPALEMENT UTILISES POUR LA FARINE
DES PAINS SONT DES VARIETES DITES «BLE DE FORCE».
ILS ONT UNE TENEUR EN PROTEINES PLUS ELEVEE QU'UN
BLE CLASSIQUE. C'EST CETTE TENEUR EN PROTEINES
PLUS ELEVEE QUI VA ETRE CAPITALE POUR DONNER
AU PAIN UNE MIE SERREE ET LEGERE.

TBWANALIF

PESEE DES
INGREDIENTS

PETRISSAGE ET CARNITURE

(2] FERMENTATION

LAMINAGE ET
FERMENTATION

& ORGANISMES
STOCKEURS

S DIVISION ET
BOULANGERIE w HH%UF?GERRS 5 FRCONNAGE Cursson CONDITIONNEMENT
CKREFICE
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Qualité - Tracabilité - Sécurité alimentaire - Hygiéne
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