ETAPE 3: LUNITE DE PRODUCTION

VERIFICATION )
EN ENTREE DE LIGNE |

! , ; LOTS HALAL
’_ 100% PUR BEUF

SANS ADDITIFS
CHAMBRE FROIDE

DU CHAMP AU

o>
VERIFICATION A LA RECEPTION : RESTnU Rn'nT
BACS BIEN SCELLES
., STOCKAGE INTERMEDIAIRE
DEDIE UNIQUEMENT AUX VIANDES HALAL

MCDONALD'S MAROC EST LE SEUL OPERATEUR DE RESTAURATION

c /4 3 AU ROYAUME A DISPOSER D'UNE DOUBLE CERTIFICATION HALAL

S S AR T r@ MISE EN CARTON DE SES VIANDES. LA VIANDE SERVIE DANS NOS RESTAURANTS EST

o e ET SCELLES DES CARTONS ' = !
INDEPENDANT HALAL ngglﬂaﬁéﬁ , DEVIANDE HACHEE HALAL D'ORIGINE ESPAGNOLE. ELLE EST CERTIFIEE PAR L'INSTITUTO
{POINT HALAL CRTIQUE) AUX VIANDES DESTINES AMCDONALD'S MAROC HALAL (JUNTA ISLAMICA DE ESPANA) ET LABELISEE HALAL PAR

L'INSTITUT MAROCAIN DE NORMALISATION (IMANOR).

ACHEMINEMENT
VERS LE MAROC

CHARGEMENT ¢ > ®
VERS CAMION DEDIE
AUX VIANDES HALAL

EXPEDITION g
DES STEAKS HACHES HALAL - E ﬁ i
VERS LE MAROC

RECEPTION DES VIANDES : A LEUR ARRIVEE A

o> LUSINE, LES LIVRAISONS SONT SYSTEMATIQUEMENT
VERIFIEES : PROVENANCE, IDENTITE DES LOTS, POIDS ET

' Vﬁ\'gm\g;gANngﬁngﬂfggggmgl TEMPERATURE. DES CONTROLES STRICTS SUR LA QUALITE

CONCERNEES DE LA VIANDE SONT EFFECTUES AVANT SON UTILISATION.

DES ECHANTILLONS SONT PRELEVES POUR ANALYSES ET

PLATEFORWE DE DISTRIBUTION LES DONNEES SONT SAISIES INFORMATIQUEMENT. ELLES

PERMETTRONT DE SUIVRE CHAQUE LOT DE VIANDE TOUT AU
LONG DE LA TRANSFORMATION.

HACHAGE : DES MORCEAUX DE
VIANDE MAIGRE (EX : GITE ET PALERON)
ET DE VIANDE GRASSE (EX : PLAT DE

TRAGABILITE : AFIN D'ASSURER LE SUIVI SANITAIRE ET LA TRACABILITE DU CHEPTEL BOVIN, CHAQUE - | @& COTES), SONT HACHES ENSEMBLE. UN
VEAU EST |DENT|F|E DES SA NAISSANCE. UN NUMERO D’ |DENT|F|CAT|0N UNIQUE A 10 CHlFFRES EST o e : ! =+ HACHAGE PLUS FIN EN « CHEVEUX
ATTRIBUE A CHAQUE BOVIN. DANS L'EXPLOITATION DE NAISSANCE, LELEVEUR APPOSE UNE BOUCLE . :
REPRENANT CE CHIFFRE A CHACUNE DES 2 OREILLES DU VEAU. D'’ANGE » PERMET UNE PREPARATION
DE VIANDE HACHEE OPTIMALE EN

TERME DE TEXTURE ET DE GOUT.
ORGANISMES DE °
CERTIFICATION 'I h @
DE NOTRE FOURNISSEUR

ESPAGNOL DE VIANDE : institutohalal

Qualité - Tracabilité - Securité alimentaire - Hygiéne



TRACABILITE DE NOS

VIANDES HALAL:

y 4 Y 4
FORMAGE ET SURGELATION : UNE FOIS QUE LA TENEUR DE LA VIANDE ETAPE 1: LABATTAGE
HACHEE EN MATIERE GRASSE EST CONTROLEE, LES STEAKS HACHES SONT FORMES, PUIS 1 (AR (A (R (N

TROUVE LA DATE LIMITE DE CONSOMMATION, LA DATE

LES STEAKS HACHES DE
McDONALD’S MAROC

AIGUISE

SURGELES LORS D'UN PASSAGE RAPIDE (2 A 4 MINUTES) DANS UN TUNNEL A -70°C. e s s s VERIFICATION DES LOTS
,,,,,,,,,,,,,,,,,, R SHY S ¥ S D’ANIMAUX DESTINES
_ J R ] ' " ’ ' A 'ABATTAGE HALAL
J G R
{ s pbcanTaTion IDENTIFICATION I\ | I
o CLAIRE DES CARCASSES il ! il
& i HALAL ¢ 3|3 | 3
- Y \ - B B e
CONDITIONNEMENT APRES UN STOCKAGE: ¢ N
CONTROLE DES PRODUITS FINIS POUR VERIFIER LES CARTONS SONT L el
LEUR FORME ET LEUR SURGELATION, DES ENSUITESTOCKESDANS | [ —or-m- - uu il Pl Tty el P I Ta R 3 SANITAIRE,
ECHANTILLONS SONT PRELEVES DANS CHAQUE LOT UN CONGELATEUR DONT o lElele)e  \=RER .V ETBiEnETRE
POUR DES TESTS EN LABORATOIRE. LES LA TEMPERATURE EST i S MUSULMAN ADULTE DELANIVIA
INFORMATIONS DU LOT SONT IMPRIMEES SUR LES CONTROLEE EN CONTINU. Y o — PARFATTEMENT FORME CoUTEAU
CARTONS ET SUR LES SACHETS DE PRODUITS. ON Y S8 ok PARFAITEMENT

DE PRODUCTION, LORIGINE ET LE NUMERO DU LOT.
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, CONTROLEUR > ¢ @ CARCASSES CLAIREMENT IDENTIFIEES
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] ET APPROUVEES HALAL
INDEPENDANT HALAL STOCKEES DANS UNE CHAMBRE DEDIEE
HALAL CRITICAL POINT
(POINT HALAL CRITIQUE) ESTAMPILLAGE HALAL FINAL,

NUMERO DE L'ANIMAL,
DATE D'ABATTAGE, PESEE...
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